
Nos FormulesNos FormulesNos FormulesNos Formules    
Plat 14.50€ 14.50€ 14.50€ 14.50€     

Entrée plat ouououou  plat dessert    ouououou entrée dessert 18.918.918.918.90000€€€€    
Plat café gourmand 19.90€ 19.90€ 19.90€ 19.90€     
Entrée, plat et dessert  21.90€21.90€21.90€21.90€    

(Nous vous remercions d’annoncer l’ensemble de vos choix à la commande, Nous n’avons pas la possibilité 
d’apporter des modifications à nos plats, merci de votre compréhension) 

 
Salade caesar, bacon, tomates, poulet mariné, copeaux de parmesan et croûtons 

Pavés de saumon marinés à l’aneth et citron vert, tzatziki de concombre et toast de pain grillé  
Burger brioché au foie gras, oignons rouges, pousses d’épinards  et tomates séchées  

Crumble de chèvre frais aux herbes, coulis de betterave et pesto 
Verrine de caviar d’aubergines et sardines, roquette, tomates et feta  

 
 

Tartare de bœuf taillé au couteau, haricots verts, mesclun et frites maison 
Blancs de seiche grillés, pommes de terre de l’île de Ré aux échalotes et pleurotes  

  Salade thaï : Salade, carottes, choux, cacahuètes, concombres, poivrons, poulet mariné et crevettes  
Pavé de merlu rôti ratatouille sèche, huile vierge et crème de cresson aux coques 

Magret de canard caramel de viande au foie gras, spaghettis de légumes d’été, frites maison 
Dos de cabillaud, risotto de blé, tomates, crème d’ail et chips de chorizo  

 
 

Sorbets et fruits rouges frais (framboises et fraises), florentin 
Fondue au chocolat et brochette de fruit frais  
Crème brûlée à la pistache et framboises   

Moelleux au chocolat noir et son cœur de Carambar 
Crumble de chèvre frais  aux herbes, poivrons rouges et pesto 

    
 Dans la mesure du possible les produits signalés en vert sont issus de l’Agriculture Biologique. Des ingrédients peuvent être 

amenés à changer, toutes nos viandes sont d’origine U.E.. Selon arrivage nos poissons peuvent être d’élevage.  

Menu enfant 7€90Menu enfant 7€90Menu enfant 7€90Menu enfant 7€90    
Boisson : coca ou jus d’orange ou limonade (moins de 10 ans uniquement) 

Steak haché frais (haricots verts et frites maison)  ou  un plat  de la carte adapté (supplément 3.8 euros) 

Salade de fruits de saison ou Glace vanille et chocolat  

 

Evian 1L . . . . . . . . . . . . . 3.30 € 

Evian 1/2L  . . . . . . . .. . .2.70 € 

Badoit Rouge 1L. . . . . . . 3,30 € 

Badoit 1L . . . . . . . . . . . . 3,30 € 

Badoit 1/2 L . . . . . . …. . 2.70 € 

Ferrarelle 1L. . . . . …. . . 3.30 € 
Ferrarelle 1/2 L . . ….. . 2.70 € 

Salade verte ou assiette de frites 3.50 € 

Verre de vin de notre sélection . . . . . . . .. . . 3,80 €            

Vin de pays charentais rouge, blanc ou rosé : 

Verre . . . . . . . . . . . .   2.80 €    
25 cl . . . . . . . . . . . . .  4.50 €    
50 cl. . . . . . . . . . . . . . 8.00 € 

  


